
  
 
    TAART BISCUIT SINAAS - ANANAS 
      Met zoetstof: isomalt, acesulfaam K 
 
    TARTE BISCUIT ORANGE - ANANAS 
      Avec édulcorant: isomalt, acesulfame K 
 
 
Voedingswaardevermelding / Déclaration nutritionnelle / 100 g  
Energie, Énergie:       1145 kJ (274 kcal) 
Vetten, Matières grasses:      17.6 g 
verzadigde vetzuren, acides gras saturés:   12.6 g 
Koolhydraten, Glucides:     27.8 g 
suikers, sucres:      4.0 g 
polyolen, polyols :      9.0 g 
Vezels, Fibres alimentaires:     0.8 g 
Eiwitten, Protéines:      4.3 g 
Zout, Sel:       0,029 g 
 
 
Ingrediënten : room, (volle melk, gedeeltelijk gehard plantaardige olie en vet (kokos, 
palm), zoetstof: maltitol, water, eieren, aroma, emulgatoren: E471 E322, 
conserveermiddel: E202, voedingszuur: E330), biscuit (eieren, tarwebloem, zoetstof: 
isomalt, acesulfaam K, water, stabilisator: sorbitol (gluten),  rijsmiddelen: E450, E500 
(tarwezetmeel), eiwitpoeder, emulgator: E471, zout), fruit (sinaasappel, ananas) 
11%, amandelen.  
Gemaakt in een bedrijf waar soja worden verwerkt.  
 
Ingrédients: crème (lait entier, huiles et graisses végétales partiellement 
hydrogénée (coco, palme), édulcorant: maltitol, eau, œufs, arôme, émulsifiants: 
E471 E322, conservateur : E202, acidifiant: E330), biscuit (œufs, farine de blé, 
édulcorant: isomalt, acésulfame K, eau, stabilisant: sorbitol (gluten), poudres à lever: 
E450, E500 (amidon de blé), poudre de blanc d’œufs, émulsifiant: E471, sel), fruit 
(orange-ananas) 11%, amandes. 
Fabriqué dans un atelier qui traite du soja.  
 
Een overmatig gebruik kan een laxerend effect hebben. 
Une consommation trop importante peut avoir un effet laxatif. 
 
Net:  82,5g e / 4 stuks – 4 pièces 
 
 
Houdbaarheid 

minimale houdbaarheid: 30 dagen 
maximale houdbaarheid: 12 maanden  

Conservation 
durée minimale de conservation: 30 jours 
durée maximale de conservation: 12 mois 

 
 



Bewaartemperatuur: -18°C – Na ontdooien niet opnieuw invriezen 
Condition de stockage: -18°C – Ne pas récongeler après décongélation 
 
Bereidingswijze: ontdooitijd +/- 2 uur 
Préparation: décongélation: +/- 2 heures 
 
 
 
 
 
 


